= VI 411-110

— Spezialgerat aus der Profikiiche.
In durchgehendem Edelstahl-
design individuell zusammen-
gestellt.
— Garen noch gezielter als mit
[®) Gas. Fir das typisch asiatische
— scharfe Anbraten in der Wok-
pfannenmitte.
- Auf Wunsch mit Wokaufsatz.
Fur den Original-Wok mit
rundem Boden.
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Vario-Induktionswok
Serie 400

vl 411-110* € 2575~

*ab August 04 Eine Induktions-Kochzone
@ 26 cm (3500 W) geeignet fir

TopfgréoBen ab ¢ 12 cm.

Elektronische Regelung in 12
Leistungsstufen.
Einzel-Restwdrmeanzeige.
Kochzonen-Markierung.
Bedienknebel mit Leuchtring und
Leistungsmarkierung.
Topferkennung.
Urlaubsicherung.

Nur geeignet fir eisenmagneti-
sches Kochgeschirr.

S_onderzubehé')r: € 140,- VD 400-000* Abdeckung

Edelstahl.

VV 400-000* Verbindungsleiste
zur Kombination mit weiteren
Vario-Geraten (nicht bei
Verwendung von Muldenldftung).

€ 285,- VZ 400-000* Verbindungsleiste

mit Timer.

WP 400-000* Wok-Pfanne aus
Mehrschichtenmaterial, mit run-
dem Boden und Stiel, ¢ 35 cm,
4,71.,H.9,5cm.

€ 225,-

€ 150~  WZ400-000* Wok-Aufsatz fur

Wok-Pfanne.

Planungshinweis:
Blendenstarke 16-26 mm.

Einbau von oben.

Wenn die Blendenstérke 26 mm
(iberschreitet, muss die untere
Skizze beachtet werden (hinten

Knebelmontage mittig méglich.
Lufteintritt in Mébelrickwand
min. 200 cm? vorsehen.

Entliftungsspalte von min. 5 mm
durch Entfernung der Mébel-
traverse vorn vorsehen.

Der seitliche Abstand von der
Geratekante zu Wand oder
Mobelteilen muss mindestens
20 mm betragen.

Spannbereich Muldenspanner
30-50 mm.

Je nach Topfmaterial und -fill-
menge ist die Leistung »hérbar«,

muss ausgespart werden).

Gesamtanschlusswert: 3,5 kW,
Absicherung 16 Ampeére.
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Anschlusswerte:




